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Objectif

Se préparer aux exigences du CAP PATISSIER en vue de son obtention.

Le titulaire du CAP « PATISSIER » peut accéder au poste d'ouvrier de fabrication qualité et sera
capable d'exercer son activité dans le respect :

&#61607pides procédés de transformation (de I'élaboration a la finition).

&#61607plides normes d'hygiene et de sécurité conformément a la Iégislation en vigueur,
&#61607plldes préconisations liées au développement durable, notamment la lutte contre le
gaspillage.

Il contribue a la mise en valeur des produits finis auprés du personnel de vente, participant
ainsi a la commercialisation. Il peut étre amené a étre en contact avec la clientéle.

Contenu

DOMAINES PROFESSIONNELS

POLE 1

TOUR, PETITS FOURS SECS ET MOELLEUX, GATEAUX DE VOYAGE
&#61656plApprovisionnement et stockage

&#61656pK0rganisation du travail selon les consignes données
&#61656plElaboration de produits finis ou semi-finis a base de pates

POLE 2

ENTREMETS ET GATEAUX

&#61656plPréparation des éléments de garniture a partir de creme de base et/ou dérivées,
d'appareils croustillants, de fruits

&#61656plRéalisation des fonds pour entremets et petits gateaux

&#61656pMontage et finition d'entremets et de petits gateaux

&#61656pKValorisation des produits finis

DOMAINE GENERAUX

Parcours personnalisé a partir du positionnement
&#61656plSciences physiques et chimiques
&#61656plLangues vivantes obligatoire
&#61656plArts appliqués et cultures artistiques
&#61656plPrévention Santé et environnement
&#61656pMathématiques appliquées / Physique
&#61656pExpression frangaise / Histoire Géographie

&#61614pModule S.S.T. (Sauveteur Secouriste du Travail)

Prérequis
- Avoir un projet professionnel validé

- Savoir lire et écrire

- Maitriser les 4 opérations

Niveau d'entrée
Niveau 9 (ex sans niveau spécifique)

Modalités d'admission et recrutement
admission apres entretien
admission apres test

Reconnaissance des acquis
CAP Patissier(ére) (1 an) (Niveau 3)
CAP Patissier
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Dates
Du 18/10/2023 au 12/07/2024

Public
tout public

Durée

1371 heures

Le parcours peut étre personnalisé
en fonction du candidat.

Modalités

Formation en présentiel
Mixte

Cours du jour

Tarif
Nous consulter

Lieu

Lycée Les petites bruyeres
18 rue Frangois Gillet
42400 Saint-Chamond

Coordonnées

GRETA CFA LOIRE

22 rue Louis Soulié CS50650
420472 Saint Etienne CEDEX 1

Tel: 0477324802
Fax:
greta-cfa.loire@ac-lyon.fr
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